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UTSTALLARE

1 Jarnaldersbrod 12 Lo6jtnanten Bageri & Konditori
2 Brothaus Moberg AB 13 Estlands ambassad
3 Vete-katten 14 Tysklands ambassad
4 Saltd Kvarn 15 Schweiz ambassad
5 Gateau 16 lraks ambassad
6 Bakery & Spice 17 Bosnien-Hercegovinas ambassad
7 Kringelgérden 18 Moldaviens ambassad
8 Bageri Passion 19 Slovakiens ambassad
9 Vivels 20 Venezuelas ambassad
10 Valhallabageriet 21 Japan, Lojtnanten Bageri & Konditori
11 St. Jakobs stenugnsbageri 22 Festivalbageriet
TACK TILL
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FREDAG 23/10

» 11.00-17.00 Brédmissa med nagra av Stockholms framsta bagerier.
Smakprov, férséljning, inspiration och goda rdd.
Plats: Entrehallen och Lejongangen

» 12.00-13.00 Pressvisning

» 12.00-16.30 Baka och gridda brod pa jirnaldersvis pa garden.
En arkeolog pa plats berdttar om sdd, malning och grdddningsmetoder fran forr.
Plats: Ute pa Stora garden

» 14.00-15.45 Guidad visning om brod och bakhistoria i museet.
Plats: Samling utanfor garderoben/utstéliningen Vikingar.

LORDAG 24/10

» 11.00-17.00 Brodmissa med nagra av Stockholms frimsta bagerier.
Smakprov, forsdljning, inspiration och goda rdd.
Plats: Entrehallen och Lejongéngen

» 11.30-12.30 Workshop "Lar dig baka vackra festbrod".

| vart festivalbageri bakar du tillsammans med bagarmdstare/konditor Jan Hedh,
festbréd som du sedan tar med hem.

Plats: Roda rummet. Max 16 pers. Platsbiljett 80:- I6ses infor passet vid Roda rummet.

» 11.30-12.30 Nyfiken pa att baka surdegsbrod?
Allt om att sdtta igdng din egen surdegssats Idrs ut pd Workshop med bagarmdstare
Manfred Enoksson fran Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du med hem.
Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- |6ses infor passet vid Studion.

» 12.00-17.00 "Brod i virlden - virldens brod” dppnar.

| den internationella festivaldelen bjuder tiotalet ambassader pd och
berdttar om bréd och brodkultur frdn sina respektive ldnder. En njutning for alla
sinnen!

Plats: Horsalen

» 12.00-16.30 Baka och gridda brod pa jirnaldersvis ute pa garden.
En arkeolog pd plats berdttar om sdd, malning och grdddningsmetoder fran forr.
Plats: Ute pa Stora géarden

» 12.30-13.15 Guidad visning om brod och bakhistoria i museet.
Plats: Samling utanfor garderoben/utstéliningen Vikingar.

» 13.00-14.00 Nyfiken pa att baka surdegsbrod?

Allt om att sdtta igdng din egen surdegssats ldrs ut pa Workshop med
bagarmdstare Manfred Enoksson frdan Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du
med hem.

Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- I6ses infor passet vid Studion.

» 13.30-14.00 Bakning av hdgsta klass med bagarmistare Jan Hedh!
Missa inte bagarmdstare/konditor Jan Hedhs fantastiska bakuppvisning i vart
festivalbageri!

Plats: Lejongéngen

Y

14.00-15.00 Sirapslimpa, kndckebrod och kavring.

“Vem, var, vad och varfor?” Magnus Magnusson och Birgitta Persdotter fran
Sveriges bagare & konditorer.

Plats: Studion

¥

14.15-15.15 Forfattarméte, forséljning — boksignering med Jan Hedh.

"Brod & kaffebrad” Jan Hedh dr tillbaka med en ny brédbok efter succén frdn
2004. Denna gdng dven med séta brod. Aterigen har Jan Hedh samlat recept pd
klassiker och mer okdnda brédtyper, svenska och utldndska, i ett praktverk som
doftar nybakat; ett 80-tal bréd och kndckebrdd, och ndstan lika mdnga sorters
kaffebrdd.

Plats: R6da rummet

¥

14.30-15.15 Guidad visning om brdd och bakhistoria i museet.
Plats: Samling utanfor garderoben/utstiliningen Vikingar.

¥

15.00-16.00 Nyfiken pa att baka surdegsbrod?

Allt om att sditta igdng din egen surdegssats Idrs ut pd Workshop med bagarmdstare
Manfred Enoksson frdn Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du med hem.

Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- |6ses infor passet vid Studion.

¥

15.45-16.45 Workshop “Lir dig baka vackra festbrod™

[ vart festivalbageri bakar du tillsammans med bagarmdstare/konditor Jan Hedh,
festbréd som du sedan tar med hem.

Plats: Rdda rummet. Max 16 pers. Platsbiljett 80:- I6ses infor passet vid Rdda rummet.

SONDAG 25/10

» 11.00-17.00 Brodmissa med nagra av Stockholms frimsta bagerier.
Smakprov, férsdljning, inspiration och goda rdd.
Plats: Entrehallen och Lejongangen

» 11.00-17.00 "Brdd i véirlden - vérldens bréd” dppnar.

| den internationella festivaldelen bjuder tiotalet ambassader pd och berdttar om
bréd och brédkultur fran sina respektive ldinder. En njutning for alla sinnen!

Plats: Horsalen

» 11.30-12.30 Workshop "Lir dig baka vackra festbrod".

| vdrt festivalbageri bakar du tillsammans med bagarmdstare/konditor Jan Hedh,
festbréd som du sedan tar med hem.

Plats: Réda rummet. Max 16 pers. Platsbiljett 80:- Idses infor passet vid Réda rummet.

» 11.30-12.30 Nyfiken pa att baka surdegsbrod?

Allt om att sditta igdng din egen surdegssats ldrs ut pd Workshop med
bagarmdstare Manfred Enoksson frdn Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du
med hem.

Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- |6ses infor passet vid Studion.

» 12.00-16.30 Baka och gridda brod pa jirnaldersvis ute pa garden.
En arkeolog pd plats berdttar om sdd, malning och graddningsmetoder fran férr.
Plats: Ute pa Stora garden

» 12.30-13.15 Guidad visning om brdd och bakhistoria i museet.
Plats: Samling utanfor garderoben/utstéliningen Vikingar.

» 13.00-14.00 Nyfiken pa att baka surdegsbrod?

Allt om att sdtta igdng din egen surdegssats ldrs ut pa Workshop med
bagarmdstare Manfred Enoksson frdn Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du
med hem.

Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- 16ses infér passet vid Studion.

13.30-14.00 Bakning av hogsta klass med bagarméstare Jan Hedh!

Missa inte bagarmdstare/konditor Jan Hedhs fantastiska bakuppvisning i vdrt
festivalbageri!
Plats: Lejongéngen

14.00-15.00 Sirapslimpa, kndckebrod och kavring.

“Vem, var, vad och varfor?” Magnus Magnusson och Birgitta Persdotter fran
Sveriges bagare & konditorer.
Plats: Studion

14.15-15.15 Forfattarméte, forséljning — boksignering med Jan Hedh.

"Brod & kaffebréd” Jan Hedh dr tillbaka med en ny brédbok efter succén fran
2004. Denna gding diven med siita brid. Aterigen har Jan Hedh samiat recept pd
klassiker och mer okdnda brédtyper, svenska och utléndska, i ett praktverk som
doftar nybakat; ett 80-tal bréd och kndckebrdd, och ndstan lika mdnga sorters
kaffebrod.

Plats: Roda rummet

14.30-15.15 Guidad visning om brdd och bakhistoria i museet.
Plats: Samling utanfér garderoben/utstéliningen Vikingar.

15.00-16.00 Nyfiken pa att baka surdegsbriod?

Allt om att sditta igdng din egen surdegssats lérs ut pd Workshop med
bagarmdstare Manfred Enoksson frdn Saltd Kvarn. Surdegssats och recept tar du
med hem.

Plats: Studion. Max 20 pers. Platsbiljett 40:- |6ses infor passet vid Studion.

» 15.45-16.45 Workshop "Lar dig baka vackra festbrod"

| vart festivalbageri bakar du tillsammans med bagarmdstare/konditor Jan Hedh,
festbrdéd som du sedan tar med hem.

Plats: Réda rummet. Max 16 pers. Platsbiljett 80:- Idses infor passet vid Roda rummet.




